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On emploie de f agon tres etendue, dans plu- 
sieurs industries difTerentes et dans difEerents pro- 
cedes, des appareils servant a retirer mecanique- 
ment un liquide d'une pulpe ou d'une masse. 

II existe une grande variete dans la conception 
des appareils utilises. Par exemple, dans certains 
appareils, la separation est due en partie a. la gra- ~" 
vite et en partie a une pression creee par 1'appareil 
et agissant sur la pulpe pendant son passage au 
travers de maniere a causer une compression de 
la pulpe et une liberation correspondante d'eau. 

La presente invention concerne des appareils de 
ce genre et elle a particulierement pour objet la 
construction d'un appareil dans lequel la matiere a 
deshydrater est transportee par un organe en forme 
de vis a travers une enveloppe contenant des tamis 
qui enferment la masse, le liquide s'echappant a 
travers ces tamis. Dans la premiere section de 
1'appareil, ^elimination dTiumidite est partielle- 
ment due a la gravite et partiellement a 1'effet de 
la vis qui transporte la matiere, tandis que durant 
la suite du transport de la masse, celle-ci est aussi 
cornprimee grace a la structure speciale de la vis. 

Depuis de longues annees, on conduit la deshy- 
dratation des betteraves sucrieres epuisees dans un 
appareil vertical muni d'une vis de structure parti- 
cuiiere, la structure etant propre a . donner une 
compression de la masse aussitot qu'elle est intro- 
duite dans 1'appareil, et les filets de la vis etant 
interrompus de place en place sur la longueur de 
la vis. Un inconvenient de cette forme d'appareil 
reside dans le fait qu'il est difficile d'amener la 
teneur en eau de la masse deshydratee a un niveau 
aussi bas qu'on le desire, et puisque le besoin de 
diminuer la teneur en bumidite de la betterave 
sucriere jusqu'a un faible niveau est devenu plus 
important, par exemple pour le stockage et 1'em- 
ploi ulterieur comme aliment pour betail, le besoin 
d'un appareil plus emcace pour la desbydratation 



mecanique avant le secbage s'est fait sentir de plus 
en plus. 

II existe plusieurs facteurs importants qui influen- 
cent 1'emcacite de ces appareils de deshydratation, 
a savoir : 

a. Le temps pendant lequel la masse est tamisee 
et cornprimee; 

fc. Le deroulement de la contraction de volume 
en fonction du temps, et subsidiairement la con- 
traction totale de volume a laquelle la masse est 
soumise; 

c. L'epaisseur des couches de matiere qui tra- 
versent 1'appareil ou la distance que le liquide doit 
parcourir a travers la masse pendant qu'il se 
separe; 

<£. La structure de la .surface de tamis age, y 
compris la grandeur des ouvertures a travers les- 
quelles le liquide doit passer afin de maintenir au 
niveau le plus bas possible la perte de matiere 
secbe; 

e. Le rendement volumetrique de 1'appareil, ex- 
primant dans quelle mesure la courbe de contrac- 
tion volumetrique en fonction du temps correspond 
bkn, dans la realite, a celle prevue par la cons- 
truction. 

II est facile de comprendre qu'il existe un degre 
eleve de correlation entre tons ces facteurs, et que 
dans 1'etude de 1'appareil, il faut considerer chacun 
des facteurs en fonction de la masse a deshydrater. 
Les caracteristiques de la masse, en ce qui con- 
cerne la structure mecanique et physique, les pro- 
prietes de filtration et le frottement interne, etc., 
aux differents stades par lesquels elle passe pen- 
dant la deshydratation et la compression, doivent 
servir de base a Tetude de ces appareils. 

Dans le cas present, il s'agit de facteurs qui ne 
se pretent pas a un calcul mathematique direct, 
merae approximatif. Ann d'obtenir une base per- 
mettant de determiner ces importants facteurs, et 
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d'etudier un appareil propre a donner le resultat 
le plus satisfaisant pour une matiere donnee, il 
taut des experiences et des essais approfondis. 

A la suite de nombreux essais effectues sur la 
deshydratation de la betterave sucriere, on a mis 
au point un appareil qui a donne de bons resultats 
dans la pratique. Les caracteristiques de 1'appareil 
qui fait 1'objet de la presente invention resident 
en premier lieu dans la facon dont on obtient un 
rendement volumetrique voisin de 100 % On ob- 
tient ce rendement eleve en utilisant deux vis pa- 
rallel dont les filets engrenent entre euxJ L'appa- 
reii anterieurement employe pour deshydrater la 
betterave sucriere comportait toujours une seuie 
vis a filets mterrompus, et afin d'empecher la masse 
de ghsser ou de tourner avec la vis, on employait 
des elements antagonistes sous forme de plaques 
qui s avancent dans la masse entre les filets inter- 
rompus oes plaques etant fixees a 1'enveloppe de 
l appareil. Ces elements antagonistes ont un effet 
obligatoire et.reduisent le glissement, mais ils ne 
peuvent pas empecher un ecoulement axial de la 
masse dune zone de haute pression vers une zone 
de basse pression, ce qui fait que le rendement 
volumetrique est variable et incertain. 

En deuxieme lieu, 1'invention a pour objet la 
structure particuliere des deux vis dont la forme 
est telle que la courbe de contraction volumetrique 
en tonction du temps et les rapports d'epaisseurs 
de la masse presentent la variation propre a 
donner, d apres 1'experience, les meilleurs resultats 
pour la betterave sucriere. 

En troisieme lieu, 1'invention a pour objet la 
structure des surfaces de tamisage. Des experiences 
montrent que la grandeur des ouvertures des tamis 
qui compriment la masse pendant sa progression 
a travers 1 appareil presente une importance pri- 
mordial pour le processus de deshydratation dans 
1 appareil, etant donne que les avantages donnes 
par ia forme particuliere et la courbe de volume 
des vis ne sont pleinement realises que si la gran- 
deur de ces ouvertures se situe entre certaines 
iimites. 

On decrira maintenant 1'invention, a titre 
d exemple seulement, en se referant aux dessins ci- 
jomts sur lesquels : 

La figure 1 est une coupe longitudinale de 1'ap- 
pareil suivant 1'invention; 

La figure 2 est une coupe de 1'appareil suivant 
Jigure 1, prise essentiellement suivant la ligne II-II 
de la figure 1; 

La figure 3 est une coupe longitudinale simpli- 
fiee correspondant a la figure 1, mais montrant 
certaines dimensions relatives de 1'appareil; 

La figure 4 est un graphique des relations de 
volume de 1 appareil; 

Les figures 5a et 56 sont des vues schematiques 
des surfaces de tamisage voisines de 1'entree et de. 
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la sortie de 1'appareil respectivement, et 

La figure 6 est une vue.partielle d'un detail de 
1 appareil des figures 1 a 5. 

Si 1'on considere maintenant les dessins, 1'appa- 
reil suivant 1'invention repose sur un bati gime- 
ralement designe par 10 sur lequel est place une 
enveloppe, 1'enveloppe etant formee de deux ele- 
ments cylindriques parafleles 11, 12, se chevau- 
chant en une portion intermediaire 13 (voir fig 2) 
A une extremite de cette enveloppe se trouve'une 
tremie d entree 14, une sortie etant situee a l'ex- 
tremite opposee de 1'enveloppe. Cette enveloppe, 
dont lespace interieux presente approximativement 
la forme du chiffre huit, est formee par des sur- 
faces de tamisage. Dans la forme de realisation 
representee sur les dessins, les tamis sont main- 
tenus ensemble par un certain nombre de chevalets 
dmses, 15, 16. Sur chaque cote de chaque che- 
yalet, un bras fourchu 18 est monte sur un pivot 

•H 6t ,rf°f met dn bras ^gage au-dessus d'une 
saillie 19 du chevalet superieur. Une chevffle 20 
peut se visser sur la saillie 19 pour pousser le 
chevalet vers le bas, fixant ainsi ensemble les che- 
valets superieur et inferieur, 15, 16. En desserrant 
cette cheviHe 20 et en faisant pivoter le bras 
fourchu 18 vers rexterieur, on peut liberer le che- 
valet superieur. 

En dessous du chevalet inferieur se trouve un 
recipient collecteur 21 poux recueillir le liquide 
expulse et le faire passer par une sortie 22 Au- 
dessus des chevalets se trouve une poutre de ren- 
forcement 23. 

Cette description du dispositif servant a main- 
tenir 1 enveloppe ensemble est donnee uniquement 
a btre d illustration sans aucune portee limitative. 

Vans chacun des deux aements cylindriques 11 
12 est placee une vis respective, 24, 25, ces vis 
etant niontees, a 1'extremite d'entree, dans des pa- 
liers 26, tandis qn'a 1'extremite de sortie eUes sont 
entramees en rotation par une transmission desi- 
gnee de fagon generale par 27. Chaque vis com- 
prend un arbre central 28 et des filets en forme 
de plaque 29 fixes a celui-ci. Les filets des deux 
vjs ont des pas opposes entre eux, les vis etant 
mises en rotation en sens oppose comme 1'indi- 
quent les fleches sur la figure 2. Leurs mouvements 
sont synchronises de telle sorte que les filets de 
1 une des vis engrenent toujours entre les filets de 
I autre vis. II faut souligner que 1'on peut changer 
le sens des pas, et par suite le sens de rotation. 

En ce qui concerne specialement la figure 3 qui 
montre une coupe tres simplifiee du pressoir, on 
voit que 1 arbre 28 de la vis est tronconique de 
sorte que son diam&re A la sortie est notabkment 
plus grand que le diametre a 1'entree. A 1'entree 
on a represente en hachures un volume A corres- 
pondant -a ce que 1'on peut appeier le volume de 
metage a 1 entree, tandis qu'un volume B, hachure 
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a la sortie, correspond au volume de filetage a la 
sortie. Sur la figure 4, on a indique comment ce 
volume peut varier sur la longueur de la vis de 
pressoir. 

II est evident que cette relation a la plus grande 
importance si Ton veut obtenir une deshydratation 
correcte de la masse a traiter dans 1'appareil. 

Si Ton considere maintenant la figure So, on 
voit qu'avec un espacement donne ii existe un dia- 
metre. defini des ouvertures a travers lesquelles le 
liquide expulse doit passer. On peut etablir dans 
le cas present un rapport entre le diametre de3 
trous et 1'epaisseur de la plaque du tamis, c'est-a- 
dire le rapport entre les dimensions 32 et 30 de 
la figure 5a, et le rapport entre les dimensions 31 
et 32 de la figure 56. Dans les experiences appro- 
fond ies que Ton a faites avec le genre de matiere 
mentionne plus haut, ii est apparu que Ton obtient 
des conditions optimales de travail lorsque ce rap- 
port est compris entre 4 et 7 a Pextremite d'entree 
et entre 0,7 et 1,8 a 1'extremite de sortie. 

Sur la figure 6, on a represents une partie d'une 
coupe du tamis, a plus grande echelle. Cette figure 
montre qu'il existe une plaque inter ieure 32 munie 
des }>erf orations de tamisage proprement dite, et 
une plaque exterieure 33 dont les trous 34 ont des 
diametres notablement plus grands. Dans cette 
forme de realisation, le tamis est divise en deux 
sections, une section superieure et une section infe- 
r ieure, et des brides longitudinales 35, 36 sont dis- 
|n»v'r> le long de la ligne de partage, les sections 
<ii|»erieure et inferieure etant fixees a ces brides 
respeelives. 

J.** I amis interieur est de preference fait d'acier 
inii\yd:ible tandis que la plaque exterieure est faite 
ilt- tole ordinaire. 

Kti f«ine.lionriement, tout le panier est fecouvert 
|mi un couvercle 37, dans le double but d'empe- 
vhrr U- liquide expulse de jaillir dans le local, et 
ilVmjwVher la poussiere et les impuretes, prove- 
ii.imI iTnutrps appareils places dans le local, de 
-•••.illrr le. liquide. II existe plusieurs panneaux 
lion 38 dans le couvercle, avec des portes 
ii^K'irs pour permettre I'inspection sans qu'il 
>«.ii i>-Vf^<aire d'enlever tout le couvercle. 

U:m* le. cas ou un cbauffage est desirable, on 
jM-ui aineiier un fiuide de cbauffage dans I'inte- 
rirur < mix des vis. par des tuyaux d'amenee 39 
muni- de vannes de commande 40. 

Oimme on l*a mentionne plus haut, 1'effet de 
j»rt"^r cle cet appareil depend dans une large 
nif^ii ir de? dimensions des divers elements. Ainsi, 
m l*«.ii considere special emcnt les figures 3 et 4, 
il'rst ripjiaru que le rapport entre 1'aire de la face 
A * t Taire de la face B. e'est-a-dire entre les faces 
d'une >eetion longitudinale de IVippareil definie 
par It- cote exterieur de 1'arbre de vis, le cote 
inlerieiir du panier el les faces laterales des filets, 
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respectivement a I'entree et a la sortie, doit etre 
compris entre 5,2 et 11,8. En outre, le rapport 
entre la longueur utile et le diametre des vis doit - 
etre compris entre 6 et 9. 

Un autre f acteur qui est aussi important pour 
Teffet de pressage est Tangle entre les filets et 
1'axe de la vis. Cet angle doit etre compris entre 
7 et 17°. II est apparu particulierement avantageux 
que cet angle soit maximal a Tentree et diminue 
vers la sortie. 

Quand on utilise. 1'appareil ci-dessus pour 
presser de la betterave sucriere epuisee, il apparait 
que la matiere seche contenue dans., la masse qu'il 
s'agit d'amener a 1'appareil de sechage peut etre 
accrue de 16-21 % par rapport au cbifEre normal. 
En pratique, cela veut dire que la consommation 
de combustible pour le sechage de la masse sera 
ramenee aux 2/3, ou que la capacite d'une instal- 
lation de sechage donnee peut etre accrue de 
50 %. 

RESUME 

L'invention a pour objet : 

I. Un appareil pour la separation continue du 
liquide contenu dans les betteraves sucrieres lessi- 
vees ou traitees autrement, et dans des masses si- 
milaires, dans lequel le liquide se separe a travers 
des surfaces de tamisage qui enferment complete- 
ment ou partiellement des agenoements propres a 
transporter la masse a travers 1'appareil de l'en- 
tree a la sortie tandis que la masse est simultane- 
ment comprimee; 1'appareil est caracterise par les 
points suivants, consideres isolement ou en cornbi- 
naisons di verses : 

1° La masse est transportee et comprimee au 
moyen de deux vis par alleles dont Tecarteraent des 
centres est inferieur a la somme de leurs diametres 
exterieurs, de sorte que les filets engrenent entre 
eux; 

2° L'ecartement des vis est tel que les bords 
exterieurs des filets d'une vis touchent presque le 
noyau de 1'autre vis, au point ou la hauteur du 
filet est la plus petite par rapport au diametre du 
noyau ; 

3° Le diametre de noyau des vis augmente dans 
le sens de transport, depuis une valeur inferieure 
a 50 % du diametre des filets dans la portion 
d'entree, jusqu'a plus de 75 % du diametre des 
filets dans la portion de sortie; 

4° L'angle de pas des filets est plus petit pour 
la derniere portion de la vis que pour la premiere 
portion; 

5° L'angle de pas est compris entre 7 et 17°; 
6° L'eftet de compression sur certaines portions 
des vis est obtenu par une augmentation du dia- 
metre du noyau combinee avec une diminution de 
Tangle de pas des filets dans le sens du transport; 
7° Les aires de section longitudinale definies 
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par le noyau des vis et I'enveloppe, qui sont defi- 
nies respectivement par le premier filet utile et le 
dernier filet utile vus dans une coupe longitudinale 
de la vis, sont dans un rapport compris entre 5 
et 10; 

8° Le rapport entre la longueur utile et le dia- 
metre du filet de la vis est compris entre 6 et 9; 

9° Les filets sont discontinus sur la longueur 
de la vis; 

10° La portion de sortie des vis presente une 
portion cylindrique sans filets; 

11° Le diametre des filets est plus grand sur la 
premiere partie de la vis que sur le reste de sa 
longueur; 

12° Les trous des faces de tamisage situees dans 
1 enveloppe enfermant les vis sont plus grands dans 
la portion d'entree et diminuent gradueliement 
vers la portion de sortie; 
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13° Le rapport entre le diametre des trous et 
Tepaisseur de la plaque de tamisage est compris 
entre 4 et 7 pour la portion d'entree et entre 0,7 
et 1,8 pour la portion de sortie; 

14° La face de tamisage est composee de sec- 
tions separees de tamis minces fixees a 1'interieur 
de plaques plus epaisses presentant des perfora- 
tions plus larges qui sont installees librement dans 
la construction de renforcement de I'enveloppe. 

II. Un procede de fabrication de sucre et d'ali- 
ments pour betail a partir de betteraves sucrieres, 
dans lequel on fait passer les betteraves lessivees 
a travers un appareil suivant I. 

Sod6t6 dite : STORD MARIN INDUSTRI A/S 
Par procuration : 
G. Beau de Lomenie, Andrd Abmengadb & G. Houssard 
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